
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SSvvaaddbbyy  jjeeddáállnnyy  
Prípitok:  1. Cinzáno  

                  2. Šampus  

 

Predjedlo: (nemusí byť)  

 

1. Prošuto, mozarella, chery paradajky, ľadový šalát, bagetka.  

 

2. Údený losos, ľadový šalát, rukola poliate olivovým olejom alebo dresingom s olivového oleja.  

 

3. Bagetka potretá avokádovou, šunkovou, syrovou a bryndzovou nátierkou plus zelenina.  

 

Slepačia polievka s mäsom, zeleninou a domácimi rezancami.  

Hlavné jedlo:  

 

1. 100 gr. vyprážané plnené kur. prsia, 70 gr. prírodný bravčový rezeň s dubákovou šťavou, 

opekané zemiaky, ryža, zeleninová obloha.  

 

2. 100 gr. vyprážané plnené kur. prsia, 70 gr. bravčové azu, opekané zemiaky, ryža, zeleninová 

obloha.  

 

3. 100 gr. vyprážaný plnený bravčový rezeň, 70 gr. kuracie prsia v syrovej omáčke, opekané 

zemiaky, ryža, zeleninová obloha.  

 

4. 170 gr. plnené kuracie prsia na prírodno (plnka: camembert, rukola, sušené brusnice alebo 

sušené paradajky) poliate so syrovou omáčkou alebo dubákovou omáčkou, šťuchané zemiaky s 

cibuľkou, ryža, zeleninová obloha.  

 

5. 170 gr. bravčová panenka obalená v prošute, dubáková omáčka, šťuchané zemiaky s cibuľkou, 

zeleninová obloha.  

 

6. 170 gr. bravčová panenka, slivková omáčka, šťuchané zemiaky s cibuľkou, zeleninová obloha.  

 

7. 100 gr. čertove oko - hovädzí steak, s camembertom ozdobené brusnicami, varené zemiaky, 

zeleninová obloha.  

 

8. 100 gr. vyprážaný kurací špíz (šampiňóny, cibuľka, mrkva, kuracie prsia), 70 gr. prírodný 

bravčový rezeň,  šťuchané zemiaky s cibuľkou, zeleninová obloha.  

 

9. 100 gr. plnená bravčová maďarská rapsódia, 70 gr. vyprážané kuracie prsia v  strúhanke, 

opekané zemiaky, ryža, zeleninová obloha.  

 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
II. večera:  

 

1. Hovädzia roštenka, varené nové zemiaky s vňaťkou, šalát.  

2. Sviečková na smotane, knedľa.  

3. Pečené pliecko, dusená kapusta, knedľa.  

4. Pečené kura, ryža, kompót.  

5. Puchríková omáčka, knedľa.  

6. Maďarský guláš, knedľa.  

 

Švédsky stôl (bufet): Vyprážaný bravčový rezeň, vyprážané kuracie prsia,  bravčovinky, pečené 

kuracie stehná,  pečené kačacie stehná, vyprážaný karfiol, vyprážané šampiňóny, plnená 

šampiňóny, grilovaný losos, grilovaný camembert, pečené údené bravčové koleno, zabíjačková 

pečienka, hurka, klobása, bravčové azu,  kuracie soté, jelení guláš, maďarský guláš, sviečková na 

smotane, kapusnica. 

  

Prílohy: Ryža, opekané zemiaky, varené zemiaky, krokety, hranolky, knedľa, domáce lokše, 

dusená kapusta,  majonézový šalát, cestovinový šalát, zeleninový šalát, grécky šalát, kapustový 

šalát, ........(alebo niečo iné, podľa vlastného výberu). 

  

 

Nealko nápoje: Minerálka, Kofola, pepsicola, mirinda, klasická žltá malinovka, tonic, sprite, 

džús, voda s mätou a limetkou, čapovaná kofola, čapované pivo ..... iné podľa výberu.  

Káva  

 

Dekorácia stolov a stoličiek podľa vlastného výberu alebo z katalógu. 

Poskytujeme na prenájom okrúhle stoly a obrusy, priemer stolov 180 cm. 

Podľa záujmu poskytneme aj svetelnú stenu.  

 

Info na tel. čísle: 035/6500818, 0907 321 592 
 

 

 

  


